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Test: Kockknivar

Vassa knivar kostar. Men viktigast ar anda att skota kokskniven ratt for att den
inte ska bli sl6 och rostig.

Rad & Ron har testat koksknivar med blad pa cirka 20 cm, s& kallade kockknivar. En
bra all round-kniv som kan anvandas till bade kott och gronsaker.

Bast i test ar Mac Chef som kostar 1 200 kronor, vassa eggar tenderar att ha héga
priser. Det finns undantag, Anders Petters Hacksta har ocksa bra skarpa, aven efter
anvandning, men kostar halften s& mycket.

Men en bra kniv skoter sig inte sjalv. Ar du inte radd om eggen och diskar kniven i

maskin, spelar det ingen roll hur dyra knivar du koper.

For mer information, vanligen kontakta:
Ingrid Jacobsson, reporter, Rad & Ron
08-674 43 18
Ingrid.jacobsson@radron.se
eller
Anna Edberg, projektledare for tester, Rad & Ron
08-674 43 31

anna.edberg@radron.se

Om Rad & Ron

Rad & Ron har getts ut sedan 1958 och &r en av ytterst fa tidningar utan annonser. Rad &
Ron ar helt kommersiellt oberoende och tvekar inte séga ifran nar saker inte haller mattet.
Rad & Ron har en unik tillgang till den sakkunskap som finns inom testorganisationen
International Consumer Research and Testing, ICRT, och inom den egna &garorganisationen
Sveriges Konsumenter.



